
AVOCAT EN TARTARE

LINGUINE AUX DEUX SAUMONS

ASSIETTE DE FRUITS DE SAISON

EPICURIEN.MARRAKECH EPICURIEN

Tomates séchées, basilic frais, jus de citron du Bled (Végan)
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DÉCOUVERTE

PLATS

DESSERTS

NEMS VIETNAMIENS AU POULET

POULET À LA CITRONNELLE, RIZ THAÏ

CHEESECAKE EXOTIQUE

Nems croustillants, salade fraîche, sauce douce épicée

Riz parfumé, champignons, sauce thaï

Linguine fraîches, saumon fumé & saumon frais, crème légère

Cheesecake onctueux, coulis de fruit de la passion,
dés de mangue fraîche

Sélection de fruits frais, selon l’inspiration du chef



SAUMON EN TATAKI

SOLE MEUNIÈRE AU YUZU

MILLE ET UNE FEUILLES

EPICURIEN.MARRAKECH EPICURIEN

Saumon mariné 24h juste snacké, sauce tataki maison,
sésame torréfié
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DESSERTS

BURRATA CRÉMEUSE

BŒUF TEPPANYAKI, SAUCE CHIMICHURRI

TARTE AU CITRON MERINGUÉE

Burrata d’Italie, tomates cerises du jardin, aubergines marinées,
pesto maison (Végétarien)

Tranches de filet de bœuf snacké à la japonaise, haricots verts
sautés à l’ail, purée onctueuse

Sole fraîche dorée au beurre, parfum de yuzu japonais, légumes
du marché croquants

Crème citron acidulée, meringue légère dorée au chalumeau

Feuilletage croustillant, crème diplomate légère,
caramel demi-sel



BURRATA CRÉMEUSE

RIZ THAÏ AUX LÉGUMES

MILLE ET UNE FEUILLES

EPICURIEN.MARRAKECH EPICURIEN

Burrata d’Italie, tomates cerises du jardin, aubergines marinées,
pesto maison (Végétarien)
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PLATS

DESSERTS

AVOCAT EN TARTARE

PENNE AUX 4 FROMAGES

Tomates séchées, basilic frais, jus de citron du Bled (Végan)

Penne artisanales, sélection de fromages affinés, touche de noix
de muscade (Végétarien)

Feuilletage croustillant, crème diplomate légère,
caramel demi-sel

ASSIETTE DE FRUITS DE SAISON
Sélection de fruits frais, selon l’inspiration du chef



NEMS VIETNAMIENS AU POULET

POULET CRISPY

MOJITO

POULET À LA CITRONNELLE, RIZ THAÏ

EPICURIEN.MARRAKECH EPICURIEN

Nems croustillants, salade fraîche, sauce douce épicée

Marinade à la verveine, sause asiatique et barbecue

Rhum blanc Havana 3 ans, sucre de canne, eau gazeuse, jus de
citron vert, feuilles de menthe fraîche
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COCKTAILS*

LET’S CELEBRATE

PLATS

AVOCAT EN TARTARE

SEX ON THE BEACH

LINGUINE AUX DEUX SAUMONS

PENNE AUX 4 FROMAGES

Tomates séchées, basilic frais, jus de citron du Bled (Végan)

Vodka Absolut Blue, liqueur de pêche, jus de cranberry,
jus d’ananas

Linguine fraîches, saumon fumé & saumon frais, crème légère

Penne artisanales, sélection de fromages affinés, touche de noix
de muscade (Végétarien)

* DISPONIBLE SANS ALCOOL

Riz parfumé, champignons, sauce thaï


